
●申込方法

それぞれの講座のQRコードより、

専用フォームにてお申し込みください。

抽選結果は締切日以降にメールでお知らせし

ます。受講決定時に公開講座の詳細案内をお送

りします。

東京家政学院大学ホームページにも

        詳細掲載しておりますのでそちらも

ぜひご覧ください。

【お問い合わせ】東京家政学院大学 社会連携室 「公開講座」係     TEL：042-782-9838

Email：kokai@kasei-gakuin.ac.jp               URL：https://www.kasei-gakuin.ac.jp/

東京家政学院大学 千代田三番町キャンパス

令和７年度公開講座

共同公開リレー講座

色のイメージを活用した
アクセサリー（全２回）

講 師 ：井澤 尚子（現代生活学部現代家政学科教授）

太田 茜 （現代生活学部現代家政学科助教）

定 員 ：25人（最少催行人数10人・抽選）

受講料 ：無料

対 象 ：中学生以上

持ち物 ：ハサミ（糸切ハサミまたは普通のもの）

9/27（土） 13:00～16:00

10/4（土） 13:00～14:00

※２回参加必須

募集期間：7/1～9/5

配色の基本的な考え方を学んで自分の演出したい

イメージに合わせたアクセサリーを作ります。

講 師 ：林 一也（人間栄養学部人間栄養学科教授）

綿貫 仁美 （人間栄養学部人間栄養学科助教）

定 員 ：28人（抽選）

受講料 ：２０００円（材料費・保険料込）

対 象 ：高校生以上

持ち物 ：エプロン、不織布マスク、

手拭きタオル、

上履き、筆記用具

食品と
加工の講座
（全２回）

味噌造り・肉類の加工
（ポークソーセージづくり）

※２回参加必須

6/14（土）
9/6（土）

募集期間：6/1～8/1

13:30～15:00

（小学校高学年以上）

8/26（火）

11:00～13:30

江戸時代の料理を
つくって食べよう

江戸時代に作られた料理を実際に調理し、食べることで、限ら

れた食材や調味料で工夫した当時の人々の食事を学びます。

講 師 ：伊藤 有紀 （現代生活学部現代家政学科 准教授）

定 員 ：20人（最少催行人数10人・抽選）

受講料 ：1000円（材料費・保険料込）

対 象 ：小学校高学年以上（小中学生は保護者同伴）

持ち物 ：上履き、三角巾、エプロン、

ハンドタオル、 筆記用具

8/3（日） 10:00～12:00

日本の伝統調味料 「醤油」を
使った簡単スイーツを作ろう！

募集期間 ：4/2～5/23

講 師 ：門之園 知子

（人間栄養学部人間栄養学科非常勤講師）

定 員 ：16人（最少催行人数10人・抽選）

受講料 ：500円（材料費・保険料込）

対 象 ：テーマに関心のある高校生以上

持ち物 ：エプロン、三角巾、ハンドタオル、

         ボールペン

日本の伝統的な発酵調味料の一つである「醤油」につい

て学び、醤油の特徴をいかしたスイーツ（洋菓子）作りを

体験します。

各日13:00～15:30

募集期間 ：5/1～7/15

募集期間 ：4/2～6/22
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