
体験授業：食品表示を学ぼう（海野知紀教授）
賞味期限、カロリーゼロなど、スーパーマーケットやコンビニで食品を買うときに必ず確認するものです。
これらは食品表示法によって定められています。食品に記載されている表示の内容を勉強してみましょう。

ミニ体験授業：あなたの「食べる」を考えよう（會退友美助教）
赤ちゃんだったあなたの「食べる」行動はどのように変化したか、今のあなたの「食べる」にはどんなこ
とが関わるのか、一緒に考えて見ましょう。
ミニ体験授業：加工食品あれこれ（綿貫仁美助教）
私たちの身の回りは、加工食品であふれています。味噌や酢といった調味料も加工食品の一つです。ここ
では身近な調味料である味噌のお話と、料理をするときの酢の活用術についてお話します。

人間栄養学科現代家政学科

ミニ体験授業：和服のことを学んでみよう（松本幸子助教）
日本民族衣装である和服の起源と近年和服の種類と特徴を学び、身近な夏衣装の用途の変化を学んでみよう。
ミニ体験授業：フードスペシャリストってどんな資格？（竹中真紀子准教授）
フードスペシャリストになるために学ぶべきことや、フードスペシャリストの活躍が期待される職域などに
ついて解説します。
ミニ体験授業：20 世紀のデザイナーズチェア（大宮司勝弘助教）
いまインテリアのアクセントとしてデザイナーズチェアが人気です。この授業ではインテリアコーディネーター
資格試験でも出題される 20 世紀の著名なデザイナーズチェアについて、模型を使って解説します。
ミニ体験授業：「良い先生」ってどんな先生？（木村文香准教授）
あなたのなりたい「良い先生」と、大学で学ぶ「良い先生」には、違いがあるでしょうか？考えてみましょう。

入退場自由・事前申込不要
千代田三番町キャンパスオープンキャンパス
6月 10 日（日）10:00 ～ 16:00  タイムスケジュール


